La nostra pitta il tuo sorriso!

MENU




Ar\tl}astl'

Zeppole (7 pz.)
Sfiziose frittelle napoletane salate € 4,50

Zeppole al sapore di mare (7 pz.)
Sfiziose frittelle napoletane
con algamaring ...........ccccceue.... € 5,00

Panzerotto della tradizione (1 pz.)
Patata schiacciata, Grana Padano DOP,
Pecorino romano DOP.

sale, PePE ..., € 3,00

Panzerotto di Toto (1pz.)

Patata schiacciata, salame Napoli,
provola Agerola, Grana Padano

DORP, Pecorino romano DOP,

sale, PEePE ..., € 3,50

Frittatina classica (1pz.)

Bucatini, besciamella artigianale, pepe,
carne macinata di manzo,

piselli, Grana Padano DORPR,

Pecorino romano DOP................... € 4,00

Frittatina Genovese (1pz.)

Bucatini, besciamella artigianale, sale,
pepe, ragu genovese napoletano home
made, Grana Padano DOP,

Pecorino romano DOP................ € 5,00

Montanarina Bolognese (1 pz.)
Stracciata di Murgia barese, mortadella
Rovagnati IGP,

granella di pistaccio ...................... € 4,50

Montanarina al ragu napoletano
(1 pz.) Pomodoro BIO, Pecorino romano
DORP, basilico..............ccccccucvecvennn.... € 4,00

Montanarina Cetarese (1pz.)
Stracciatella di Murgia barese,
pomodorini secchi, fior di cappero, alici
di Cetara Armatore, origano ........ € 5,00

Montanarina Genovese (1pz.)
Ragu genovese napoletano home made,
Pecorino romano DORP, basilico..€ 5,00

Montanarina fresca (1 pz.)
Burrata di Murgia barese, prosciutto crudo
di Parma DORP, basilico ................. € 4,50

Patatine fritte...............
Patatine novella fritta
Patata al forno con rosmarino.
Olive taggiasche
Capperi..............

Cipolla Tropea.
Melanzane.
Zucchine.
Peperoni .....
Pomodoriniros
Rucola...........
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Tris montanarine
ascelta(3pz.) ..o,

Scagnuziello (5 pz.)
Polenta, erbe aromatiche

Caprese

Piatto di pomodorini rossi,

bocconcini di bufala DOP,

basilico - Tutto accompagnato

dalla nostra schiacciatina .......... € 15,00

Bufala e crudo (2 pz.)

Bocconcini di bufala DOP,

prosciutto crudo di Parma DOP,

Tutto accompagnato

dalla nostra schiacciatina........... € 15,00

Frisella della tradizione (2 pz.)
Pomodorini rossi, olio, basilico,
(0]/=7 T Lo T € 5,50

Frisella fresca (2 pz.)
Pomodorini, burrata di Murgia barese,
alici di Cetara Armatore, origano.€ 10,00

Bufala in carrozza (1 pz.)
Bufala impanata.............cccc........ € 1,50

Polpette Carne macinata manzo,
erbe aromatiche, Grana Padano DORP, sale,
DEDPE, PANE ... € 5,00

Tagliere affettati IGP e DOP

Prosciutto crudo di Parma DOP,
mortadella Bologna IGP, salame
contadino, pecorino toscano DOP, Grana
Padano DOP, burrata

di Murgia, pormodoro secco,

olive nere, miele, marmellata amarena,
marmellata di mela Annunca, carciofini,
caciocavallo di bufala DOP, provolone
del Monaco pizza fritta

(consigliato 2 persone).................... € 25,00

O cuop ro Sud"™ Frittatina,
zeppole, panzerotti, scagnuziello
fritti, bufala in carrozza ................. € 15,00

Patata fritta™ ... € 4,50

Aggiunte Verdure nelle pizze

(001=1 1 T- Yo [ {11 o{of - P — 2,50
Champignon freschi . 1,50
Pomodorini secchi . 2,00
Radicchio . 2,00
Carciofi .... . 2,50
Pomodo . 2,00
I ELE 5 3,50
Scarola. . 4,00
Origano . 0,50
Basilico 0,50
Porcino. . 4,00



Pixte classiche

Schiacciatina
Olio, sale, rosmarino..................... € 4,50

Rossa
Pomodoro BIO, basilico............... € 5,50

Bianca
Fior di latte Agerola, basilico ......€ 6,50

Marinara

Pomodoro BIO, aglio, basilico,

[0 /== g o € 6,50
Cosacca

Pomodoro BIO, aglio, basilico, Pecorino
toscano DOR,

pomodorini confi, origano ............ € 9,00
Margherita

Pomodoro BIO, fior di latte

Agerola, basilico.............ccu...... € 7,50
Reginella

Pomodoro BIO, fior di latte
Agerola, Grana Padano 24m

in cottura, basilico..................... € 8,00
Napoli

Pomodoro BIO, alici di Cetara,

Armatore, capperi, origano........... € 9,50
Romana

Pomodoro BIO, fior dio latte

Agerola, alici Cetara Armatore,

capperi, olive taggiasche,

[0/ == Ta o € 10,00
Salsiccia e patate

Pomodoro BIO, fior di latte

Agerola, salsiccia, patate al forno
condite con rosmarino................ € 9,50
Wirstel e patate

Pomodoro BIO, fior di latte

Agerola, wurstel, patate al forno

condite con rosmarino................... € 9,00
Bufalina

Pomodoro BIO, basilico,

bufala DOP.............cccccooceeeen. € 11,00
Diavola

Pomodoro BIO, fior di latte Agerola,
salame piccante Napoli .............. € 9,00
4 Stagioni

Pomodoro BIO, fior di latte Agerola,
prosciutto cotto Granbiscotto Rovagnati
in uscita, carciofi, olive taggiasche,
funghi freschi ..., € 10,00

Capricciosa

Pomodoro BIO, fior di latte Agerola,
carciofi, prosciutto cotto Granbiscotto
Rovagnati in uscita, funghi freschi,

olive taggiasche ..., € 10,00

Umilta
Pomodoro BIO, provola Agerola,
pepe, basilico...........cccceceennnn.. € 8,00

YouPork

Provola Agerola, patate al forno condite
con rosmarino, porchetta

di Ariccia, PEDE .......ccovvevevceererrennn. € 12,00

Mary

Pomodoro BIO, fior di latte Agerola,
funghi freschi, salsiccia, rucola,

Grana Padano DOP................. € 11,50
Ortolana

Pomodoro BIO, fior di latte Agerola,
peperoni caramellati, melanzane,
ZUCCHING ... € 9,50

Genovese bianca

Fior di latte Agerola, basilico, pesto
genovese, patate al forno condite

con rosmarino, pinoli tostati......€ 10,00

Genovese rossa

Pomodoro BIO, basilico, fior di latte
Agerola, pesto genovese, patate

al forno condite con rosmarino.€ 9,50

Spaccanapoli

Cornicione ripieno di ricotta di Fuscella e
pepe, salsa di datterino rosso,

basilico, bocconcini

di Bufala DOP in uscita............. € 13,00

Parmigiana

Pomodoro BIO, basilico, provola

Agerola, melanzane fritte,

Grana Padano DOP.................... € 10,50

Richiesta
Pomodoro BIO, fior di latte Agerola,
basilico, radicchio, pancetta....... € 8,50

Fritta della tradizione

Ricotta campana, basilico,

provola Agerola,

cicoli napoletani, pepe................... € 10,00

Tormentone
Provola di Agerola, friarielli freschi
saltati in padella come da tradizione,

PEDE ... € 1,00
Porcina

Provola di Agerola, porcini,

speck Alto AdIgE ... € 13,00

Terra dei Fuochi

Bufala DOP, basilico, pomodorino tigrato,
arancione, rosso, giallo, tutti coltivati alle
falde del Vesuvio............cccccoeuua..... € 13,00




Pitte Gourmet

E morta Della

Base pala romana, stracciata di

Murgia barese, mortadella Bologna IGP,
crema di pistacchio,

granella di pistacchio.................. € 15,00

Basic

Base pala romana, stracciata di Murgia
barese, prosciutto di Parma DOP,
BASILICO ..., € 16,50

Pruvulo

Base pala romana, provola Agerola,
crema di provolone DOP, peperone
caramellato, nduja calabrese,

nido di peperoncino...................... € 15,50

Toscolombarda

Base pala romana, fior di latte Agerola,
cipolla di Tropea caramellata al
Sangiovese, gorgonzola DOP,

lardo di Colonnata IGP,

granella dinocciola ........................ € 16,50

Sorrento

Base pala romana, limone a fette,

bufala campana DOP, tartare

di tonno, zest di limone................. € 19,00

Mare Fuori 2.0

Base pala romana, datterino rosso,
stracciata di Murgia, alici di Cetara
Armantone (confezione 45 g),

origano, fiore di cappero............. € 21,00

Chees

Base pala romana, provola Agerola,
gorgonzola DOP, Grana Padano DOP,
crema di provolone DOP,

granella di nocciola,

miele (scelta del commensale)..€ 16,50

Confort zone

Base pala romana, filetto di San
Marzano, bocconcini di bufala

campana DOP, basilico............... € 15,50

Ritorno al passato

Base pala romana, scarola saltata in
padella come da tradizione, capperi,
olive taggiasche, Grana Padono DOP

in cottura, Alici di Cetara Armatore
(confezione 45 g) in uscita.......... € 19,50

Oriental veggy

Base pala romana, crema di zucca in
cottura, in uscita verdure croccanti
all'orientale (carota, zucchine, porro,
verza, sadano, sedano rapa) saltati in
padella e melograno....................... € 19,00

Porco Star

Base pala romana, crema di zucca,

fior di latte Agerola, funghi porcini,
pancia di suino cotta a bassa
temperatura............ccccovveveeeeennnne. € 19,00

Carbognocca

Base pala romana, guanciale

norcino, carbocrema home made,

vova alle coque, pepe .................. € 17,50

Aggiunte salumi, pesce e formaggi nelle pizte

Wairstel

Prosciutto cotto
Granbiscotto Rovagnati
Pancetta

Pancia di suino

Salame piccante...
Salsiccia

Mortadella IGP Rovagnati KmO €
Nduja Calabrese ...

Salame nostrano.
Porchetta di Ariccia
Cicoli Napoletani

Lardo di colonnata IGP
Alici di Cetara Armatore...
Alici di Cetara Armatore
(confezione da 45g)

Tonno rosso.

Speck

Guanciale

Prosciutto crudo di Parma DOP
doppia corona 24/30 mesi
Fior di latte Agerola
Provola affummicata
Agerola

Provolone del Monaco..
Pecorino DOP

Gorgonzola DOP

Grana Padano DOP.

Bufala e Bocconcini DOP
Stracciata di Murgia barese.
Ricotta di Fuscella

Creme varie

(pesto, pistacchio, provolone)
Granelle varie

(pistacchio, nocciola e pinoli)




Dolei di nostra produione

Pastiera napoletana Cheescake

Grano cotto, ricotta, essenza a scelta amarena, pistacchio,

di fiori di arancio .......................... € 6,50 CIOCCOLALO ..., € 6,50
Mano de D10S Cannoli...........c..ccocoooovec, € 6,50
Palline fritte zuccherate farcite . .

o Nutfella .......................... f .......... € 6,00 Triangolo pizzadolce............ € 6,50
Graffe napoletane Tenerina con mascarpone.. € 6,50
Ciambella zuccherata ricoperta Cassata siciliana

diNutella ..., € 6,00 allanocciola........ocovviii, € 7,00
Mascarpone € 5,50

Tortino al cioccolato

con cuore morbido .............. € 6,50 Babascugnizzo

Pan di stelle solo sabato e domenica............ € 7,00
Mascarpone, nutella, pan di stelle Baba semplice

aromatizzato al caffe............ € 7,00 solo sabato e domenica............ € 6,50
Moka-mammt Sfogliatella

HIrAMUSU ... € 6,00 solo sabato e domenica........... € 6,50

Dolci senta glutine

Cannolisiciliani............. € 6,50 Brioche siciliana

Mascarpone con gocce mascarpone e gocce
dicioccolato...............cccocco... € 5,50 dicloccolato............nvn B
Alcolic

CampariSpritz............. € 6,00 Grappa Giare Amarone .......... € 5,00
AperolSpritz............................... € 6,00 Jameson ...,

Coca Rum Sambuca ...,

Havana Club..........cccooeceenn.... € 6,50 Limoncello Capri .

SrEBA ... € 4,00 NOCINO ...
Vecchio Amaro del Capo....€ 4,50 Jagermeister ...

Amaro Montenegro........... € 4,50 Bajileys

Vecchia Romagna et. Nera .. € 5,00 GiNTUONO ..o
Grappa 903 Tipica ................. € 4,50  Gin Tonic Malfi

Grappa 903 Barrique ... € 4,50 [ jmone - ROSA ...,
Grappa Diciottolune

riserva WhisKy ..., € 8,00



Aca_‘ua e Bevande

Acqua naturale e frizzante Chinotto

in bottiglia di vetro - 75cl.......... € 3,00 in bottiglia di vetro - 20 cl ......... € 3,00
Acqua frizzante Estathe limone/pesca

Totd Sapore - 33¢l ... € 2,50 in bottiglia dj vetro - 33 cl......... € 3,50
Acqua naturale

Toto Sapore-50cl........ € 2,50

Coca Cola/Coca Cola Zero Caffé.. .. € 2.00
?aii;tlgha ST ) @l S0 Caffé corretto ... € 2,50
in bottiglia di vetro - 33 cl.......... € 3,00 (O LG B € 2,00
Coca Cola Caffe deka corretto.................... € 2,50
in bottiglia divetro - 1l................. € 6,00 (@F= Y1 (=N o] 770 J € 2,50
Birre

Birra alla spina Krombacher Birra senza glutine da 33 cl
Piccolacl 0,20.......ccccooveviveeennee. L 10 £ € 5,50
Media cl 0,40 20PPM ..o € 5,50
TUEO oo,

Birra artigianale da 33 cl Birra in bottiglia da 50 cl

WIldBIPA .....ccoooeieeeen, Pyraser Landbier (bionda)........ € 6,00
Ninic (blanche)...... Pyraser Kellerbier

Tortuga (ambrata)...........cccc........ (bionda non filtrata) ......c..ccccuweeen.. € 6,00
Campesina (bionda classica)... € 5,00 Pyraser Pils (amara) ................... € 6,50

Aphrodisia (rossa peperoncino) € 5,50 Spitfire Bitter Ale (rossa).......... € 7,00

SERVIZIO E COPERTO............... € 2,50

Tutti i nostri prodotti ittici provengono esclusivamente da rivenditori scelti,
a garanzia di assoluta freschezza e qualita superiore. | piatti contrassegnati con (*)
sono preparati con materia pnma congelata o surgelata all’'origine. :
Alcun/ prodotti freschi di origine animale, cosi come i prodotti della pesca somministrati crudi, :
vengono sottoposti ad abbattimento rapido di temperatura per garantire :
la qualita e la sicurezza, come descritto nel Piano HACCP
ai sensi del Reg. CE 852/04 e Reg. CE 853/04.

PER GLI ALLERGENI CHIEDERE ALLO STAFF.




