
La nostra pizza il tuo sorriso!

Dolci di Sebastiano Caridi

Dolci di nostra produzione

Alcolici Bollicine e Prosecco

Pastiera napoletana 
Grano cotto, ricotta, essenza di fiori di arancio ...€ 6,50  
Mano de D10S 
Palline fritte zuccherate farcite con Nutella .....€ 5,50

Graffe napoletane 
Ciambella zuccherata ricoperta di Nutella .......€ 5,50

Tenerina con mascarpone  
e scaglie di cioccolato 
Torta tenera al cioccolato, mascarpone............€ 6,50

Mascarpone  ......................................................€ 5,50

Tartufo bianco/ nocciola  .........................€ 5,00

Pancake con sciroppo d’acero ...............€ 6,50

Cheesecake della casa ...............................€ 6,50

Sorbetto caffè / limone .............................€ 4,00

Tortino al cioccolato  
con cuore morbido ........................................€ 6,50

Delizia al limone .............................................€ 7,00

Bignè alla crema chantilly .......................€ 6,50

Babà scugnizzo solo nel week end .............€ 7,00

Babà semplice solo nel week end ................€ 6,50

Sfogliatella solo nel week end ......................€ 6,50

Cannoli  solo nel week end ..............................€ 6,50

Tiramisù (senza farina) .............................€ 8,00 
Cheesecake .......................................................€ 8,00 
Panna e fragola (senza farina) ...............€ 8,00

Babà in vaso-cottura.....................................€ 7,00

Cremebrulè (senza farina) ........................€ 7,00

Vecchio Amaro del Capo ...........................€ 4,00 
Amaro Montenegro ......................................€ 4,00 
Campari Spritz ..................................................€ 5,00
Aperol Spritz ......................................................€ 5,00
Vecchia Romagna et. Nera  ........................€ 4,00
Grappa 903 Tipica  .........................................€ 4,00
Grappa 903 Barrique  ...................................€ 4,00
Grappa Diciottolune riserva whisky  ....€ 7,00
Sambuca  .............................................................€ 4,00
Limoncello Capri .............................................€ 4,00
Jameson  ..............................................................€ 4,00
Baileys  ..................................................................€ 4,00
Gin Tuono  ............................................................€ 8,00

Brut Trento DOC 2018 • Endrizzi 
Maturazione in bottiglia di oltre 24 mesi.  
Sapido al gusto ma allo stesso tempo 
vivace e fresco ........................................................€ 27,00

Privè Lounge Spumante Extra Dry 
Millesimato 
Con profumi fruttati di pesca e pera  
con note floreali di acacia sul finale. 
Al palato morbido e fresco ...................................€ 10,00

Vini Bianchi
Tartufo bianco DOC •  Marrone 
Giovane e fresco, profumato di fiori e frutta  
fresca, sapore netto e piacevolmente morbido ....€ 15,50  
Langhe Favorita DOC • Marrone 
Ottenuta da pressatura soffice e fermentazione  
a bassa temperatura, dai profumi di fiori  
gialli, mela, albicocca ed erba appena falciata.  
Sapore fresco, delicato e piacevolmente secco ...€ 18,00

Vini Rossi
Primitivo di Manduria • Bosco Marino 
Elegante ed intenso, profumo di frutti rossi  
maturi, vellutato al palato ......................................€ 20,00  
Nero D’Avola IGT • Terra Moresca 
Fruttato e speziato, sapore asciutto, leggermente 
tannico, affinato 6 mesi in barrique....................€ 18,00

Acqua naturale e frizzante  
in bottiglia di vetro • 75 cl .............................€ 3,00  
Coca Cola/Coca Cola Zero  
in bottiglia di vetro • 33 cl .............................€ 3,00

Fanta in bottiglia di vetro • 33 cl ...............€ 3,00

Coca cola in bottiglia di vetro • 1l ..............€ 6,00

Twinings limone/ pesca • 33cl ...................€ 3,00

Chinotto in bottiglia di vetro • 33 cl .........€ 3,00

Caffè Passalacqua ...........................................€ 1,50

Caffè Passalacqua corretto.........................€ 2,00

Caffè Passalacqua deka ...............................€ 2,00

Caffè Passalacqua deka corretto .............€ 2,50

Acqua e Bevande

Birra alla spina Falkenturm 
Piccola cl 0,20....................................................€ 3,50  
Media cl 0,40 ......................................................€ 5,50
1 litro ........................................................................€ 12,00

Birra in bottiglia da 33 cl 
Wild B IPA .............................................................€ 5,50  
Ichnusa non filtrata .........................................€ 4,50
L’italica ...................................................................€ 4,50

Birra in bottiglia da 50 cl 
Pyraser Landbier ...............................................€ 6,00  
Pyraser Kellerbier ..............................................€ 6,00
Pyraser 6 Korn ....................................................€ 6,00
Pyraser Pils ..........................................................€ 6,00
Pyraser Dunkles (ambrata).........................€ 6,00
Spitfire Bitter Ale ...............................................€ 6,50

Birre

Tutti i nostri prodotti ittici provengono esclusivamente da rivenditori scelti, a garanzia di assoluta freschezza e qualità 
superiore. I piatti contrassegnati con (*) sono preparati con materia prima congelata o surgelata all’origine. 

Alcuni prodotti freschi di origine animale, così come i prodotti della pesca somministrati crudi, vengono sottoposti 
ad abbattimento rapido di temperatura per garantire la qualità e la sicurezza, come descritto nel Piano HACCP 

ai sensi del Reg. CE 852/04 e Reg. CE 853/04.

PER GLI ALLERGENI CHIEDERE ALLO STAF.

SERVIZIO E COPERTO € 2,00

Via Ravegnana 31/A • FAENZA (RA) • +39 0546 605826  
totosaporefaenza@gmail.com • www.totosapore.com

             Totò Sapore Faenza

CHIUSO IL MARTEDÌ
Orari dal lunedì alla domenica 18.30 - 22.30/23.00



Antipasti

Aggiunte Verdure nelle pizze

Aggiunte salumi, pesce e formaggi nelle pizze

Pizze Classiche Pizze Gourmet
Zeppole (7 pz.)
Sfiziose frittelle napoletane salate ....................€ 4,50 
Zeppole al sapore di mare (7 pz.)
Sfiziose frittelle napoletane con alga marina ..€ 5,00

Fiori di zucca (1 pz.)
Ripieni di ricotta, sale, pepe, salame Napoli ....€ 2,50  
Panzerotto della tradizione (1 pz.) 
Patata schiacciata, sale, pepe .............................€ 2,50  
Panzerotto di Totò (1 pz.) 
Patata schiacciata, salame Napoli, provola 
agerola,sale, pepe ..................................................€ 3,00

Frittatina classica (1 pz.) Bucatini, besciamella 
artigianale, pepe, carne macinata di manzo,  
piselli, Grana Padano DOP ..................................€ 4,00

Montanarina al ragù napoletano (1 pz.)
Pomodoro BIO, pecorino, basilico ......................€ 4,00 
Montanarina Bolognese (1 pz.)
Stracciata di Murgia barese, mortadella  
Bologna IGP, granella di pistaccio ......................€ 4,50 
Montanarina fresca (1 pz.) Burrata di Murgia 
barese, prosciutto crudo di Parma, basilico ........€ 4,50 

Tris montanarine ............................................€ 11,00

Bufala e crudo 
Bocconcini di Bufala DOP, p. crudo di Parma ... € 13,50

Caprese 
Bocconcini di Bufala DOP, pomodoro ramato ...€ 11,50 
Frisella della tradizione (2 pz.) 
Pomodorini, olio, basilico, origano ......................€ 5,50

Frisella fresca (2 pz.) 
Pomodorini, burrata di Murgia,  
alici di Cetara, origano ...........................................€ 10,00

Polpette Carne macinata manzo,  
erbe aromatiche, pepe ..........................................€ 5,00

Tagliere affettati IGP e DOP 
Prosciutto crudo di Parma DOP, mortadella  
Bologna IGP, salame contadino, pecorino  
toscano DOP, grana padano DOP, burrata  
di Murgia, pizza fritta (consigliato 2 persone) ..........€ 15,00

Scagnuziello (5 pz)  
Polenta, erbe aromatiche .....................................€ 3,50

Passatelli fritti(*) .............................................€ 4,50

Cappelletti fritti(*) 
Cappelletti al formaggio ......................................€ 5,00

Tortellini fritti(*) Tortellini alla carne ...........€ 5,00

O cuop rò Nord(*)

Passatelli, tortelli, cappelletti fritti .....................€ 13,00  
O cuop rò Sud(*) Frittatina, zeppole,  
panzerotti, scagnuziello fritti ...............................€ 12,50 
Patata fritta(*) ..................................................€ 4,50

Patatine fritte colorate ...............................€ 2,00
Patatine Dippers ............................................€ 2,50 
Olive .......................................................................€ 2,00 
Capperi ..................................................................€ 1,00
Cipolla Tropea ...................................................€ 1,50
Melanzane ...........................................................€ 2,00
Zucchine ...............................................................€ 2,00
Peperoni ...............................................................€ 2,00

Pomodorini rossi e gialli ............................€ 2,00 
Rucola ...................................................................€ 1,00 
Patate al forno .................................................€ 2,00
Champignon freschi .......................................€ 1,50
Pomodorini confit ..........................................€ 2,50
Radicchio  ...........................................................€ 2,00 
Carciofi .................................................................€ 2,50
Pomodorini secchi ........................................€ 2,00

Würstel .................................................................€ 1,50 
Prosciutto cotto ..............................................€ 2,50
Pancetta ..............................................................€ 2,50
Salame piccante ..............................................€ 2,50
Salsiccia ...............................................................€ 2,50
Mortadella IGP .................................................€ 3,00
Nduja Calabrese ..............................................€ 3,00
Salame nostrano ............................................€ 2,00
Porchetta di Ariccia ......................................€ 3,50
Cicoli Napoletani ............................................€ 3,50  
Lardo di colonnata IGP ...............................€ 3,50 
Alici di Cetara ....................................................€ 3,50 

Tonno rosso .........................................................€ 3,00
Salmone affumicato ....................................€ 3,00
Prosciutto crudo di Parma DOP 16/18 mesi € 3,50
Fior di latte Agerola ......................................€ 3,50
Provola affummicata Agerola ...............€ 3,50
Pecorino DOP ...................................................€ 2,50
Gorgonzola DOP .............................................€ 2,50
Grana Padano DOP .......................................€ 2,50
Bufala e Bocconcini DOP ..........................€ 4,00
Stracciata di Murgià barese ....................€ 3,50
Creme varie (pesto, pecorino, pistacchio, provolone)..€ 2,50
Granelle varie (pistacchio e pinoli) .......................€ 1,50

Schiacciatina
Olio, sale, rosmarino ..............................................€ 4,00 
Rossa 
Pomodoro BIO, basilico ........................................€ 5,00  
Bianca 
Fior di latte Agerola, basilico ................................€ 6,00

Marinara  
Pomodoro BIO, aglio, basilico, origano ..................€ 6,50

Cosacca
Pomodoro BIO, aglio, basilico, pecorino DOP, 
pomodorini confì, origano ....................................€ 8,00 
Margherita
Pomodoro BIO, fior di latte Agerola, basilico ...€ 7,00 
Napoli 
Pomodoro BIO, alici di Cetara, capperi, origano ...€ 8,50 

Romana 
Pomodoro BIO, fior dio latte Agerola,  
alici Cetara, capperi, olive Taggiasche ............... € 9,50

Salsiccia e patate 
Pomodoro BIO, fior di latte Agerola, salsiccia, patate 
al forno  ....................................................................€ 9,00 
Würstel e patate 
Pomodoro BIO, fior di latte Agerola, würstel,  
patate al forno ........................................................€ 8,50 
Bufalina 
Pomodoro BIO, basilico, bufala DOP .................€ 11,00

Diavola 
Pomodoro BIO, fior di latte Agerola,  
salame piccante Napoli ........................................€ 8,50

4 Stagioni  
Pomodoro BIO, fior di latte Agerola, prosciutto  
cotto, carciofi, olive Taggiasche, funghi freschi ...€ 9,50

Capricciosa  
Pomodoro BIO, fior di latte Agerola, carciofi,  
prosciutto cotto, funghi freschi, olive Taggiasche ...€ 9,50

Mary
Pomodoro BIO, fior di latte Agerola, funghi  
freschi, salsiccia, rucola, Grana Padano DOP ..€ 11,00

Ortolana 
Pomodoro BIO, fior di latte Agerola, peperoni 
caramellati, melanzane, zucchine ......................€ 9,50

Genovese bianca
Fior di latte Agerola, basilico, pesto genovese, 
patate al forno, pinoli tostati ...............................€ 9,50  
Genovese rossa 
Pomodoro BIO, basilico, fior di latte Agerola,  
pesto genovese, patate al forno .........................€ 9,00

Callegari 
Ghiaccio in cottura, pecorino romano DOP, pepe ...€ 10,50

Spaccanapoli 
Cornicione ripieno di ricotta di Fuscella e pepe,  
salsa di datterino giallo, basilico, bocconcini  
di Bufala DOP in uscita .........................................€ 13,00 
Parmigiana 
Pomodoro BIO, basilico, provola Agerola,  
melanzane fritte, Grana Padano DOP ...............€ 10,00 
Umiltà 
Pomodoro BIO, provola Agerola, pepe, basilico ... € 8,00 
Richiesta  
Pomodoro BIO, fior di latte Agerola, basilico,  
radicchio, pancetta ................................................€ 8,50

Fritta della tradizione 
Ricotta campana, basilico, provola Agerola,  
cicoli napoletani, pepe ..........................................€ 10,00 
Fritta completa 
Ricotta campana, provola Agerola, cicoli napoletani, 
pepe, basilico, pomodoro BIO .............................€ 11,00  
YouPork 
Provola Agerola, patate al forno, porchetta  
di Ariccia, pepe .......................................................€ 11,00

Base pala romana  ........................................€ 2,00

Doppio impasto  .............................................€ 2,00

Cornicione ripieno di ricotta  ..................€ 4,00 

È morta Della
Base pala romana, stracciata di Murgia barese, 
mortadella Bologna IGP, crema di pistacchio,  
granella di pistacchio ............................................€ 14,50 
Basic 
Base pala romana, stracciata di Murgia barese, 
prosciutto di Parma DOP, basilico ......................€ 15,00  
Pruvulò 
Base pala romana, provola Agerola, crema di 
provolone DOP, peperone caramellato, Nduja 
calabrese, nido di peperoncino ...........................€ 15,00  
Toscolombarda 
Base pala romana, fior di latte Agerola, cipolla  
di Tropea caramellata al Sangiovese,  
gorgonzola DOP, lardo di Colonnata IGP,  
granella di nocciola ................................................€ 15,50  
19.86 Summer Edition 
Base pala romana, fior di latte Agerola, datterino 
giallo, salmone affumicato, zest di limone,  
Gin Tuono flambè ..................................................€ 17,00  

4 Formaggi DOP 
Base pala romana, fior di latte Agerola,  
gorgonzola DOP, crema di provolone DOP,  
pop corn di Grana DOP .........................................€ 14,00  
Sono Tonnato 
Base pala romana, cipolla caramellata  
al Sangiovese, crema di borlotto,  
filetto di tonno rosso..............................................€ 17,00  
Ortolana di stagione 
Base pala romana, crema di zucchine,  
radicchio, chips di fiori di zucca,  
piselli e cipolla di Tropea .......................................€ 14,00  
Sorrento 
Base pala romana, limone a fette, bufala campana  
DOP, filetto di tonno rosso, zest di limone ........€ 16,50  
Mare Fuori 
Base pala romana, datterino rosso,  
stracciata di Murgia, alici di Cetara, origano,  
fiore di cappero .......................................................€ 16,50  


